
BISTRO IN DER KELTENWELT AM GLAUBERG 

	

Feiern	in	der	Keltenwelt	am	Glauberg	-		
Wissenswertes	im	Überblick	

		
Die	Reservierung		

• Teilen	Sie	uns	über	das	Kontaktformular	auf	der	Homepage	Ihre	Wünsche	
mit.	Telefonisch	erreichen	Sie	uns	zu	den	Öffnungszeiten,	des	Bistros.		

• Wir	prüfen	die	Verfügbarkeit	und	bestätigen	bestenfalls	Ihren	Termin	
verbindlich.	(Stornobedingungen	finden	Sie	in	den	AGBs)	

	
Die	Location	

• Im	Bistro	der	Keltenwelt	am	Glauberg	finden	bis	zu	100	Personen	Platz.	
• Bei	schönem	Wetter	kann	die	Außenterrasse	mitgenutzt	werden	
• Wir	dekorieren	für	Sie	der	Jahreszeit	entsprechen.	Sehr	gerne	auch	nach	Ihren	Wünschen.	
• Das	Bistro	steht	ab	19:00	Uhr	(Winter	18:00	Uhr)	bis	0:00	Uhr	exklusiv	für	Ihre	Veranstaltung	

zur	Verfügung.	Verlängerung	bis	2	Uhr	möglich.	Ab	24:00	Uhr	fällt	pro	angefangene	Stunde	
(berechnet	bis	zum	Abbau	des	DJs/Band	und	verlassen	aller	Gäste)	eine	Pauschale	in	Höhe	
von	EUR	80,00	an		

• Live	Musik-Darbietungen	sind	möglich,	müssen	aber	vorher	abgesprochen	werden		
• Anfallende	GEMA-Gebühren	trägt	der	Mieter	
• Mindestverzehr	sind	1000€	für	Speisen	und	Getränke.	Zuzüglich	Pauschale	von	5€	pro	Person	

(mind.250€)	Darin	sind	Reinigungskosten,	der	Eintritt	ins	Museum	und	eine	Führung	durch	
die	Ausstellung	enthalten.	

• Mitbringen	von	Speisen	ist	grundsätzlich	nicht	möglich.	Ausnahmen	müssen	schriftlich	
vereinbart	werden	und	es	fällt	ein	Betrag	zur	Deckung	der	Gemeinkosten	an.		
	
	

	
Der	Ablauf	

• 17:30	(Winter	16:30)	Eintreffen	der	Gäste,	Empfangsgetränk	und	Häppchen	
• 18:00	(Winter	17:00)	Führung	durch	die	Keltenwelt		

Bei	bis	zu	40	Personen	kann	auch	die	“Humoristische	Putzfrauenführung“	gebucht	werden,	
sofern	die	Schauspielerin	verfügbar	ist.	
	

Speisen	und	Getränke	
• Wählen	 Sie	 aus	 unseren	 Buffetarrangements	 oder	 lassen	 Sie	 sich	 ein	 maßgeschneidertes	

Angebot	(ab	39€	pro	Person)	erstellen.	
• Speisen	arrangieren	wir	als	Buffet.	Auf	Wunsch	erstellen	wir	gerne	auch	ein	Angebot	für	ein	

serviertes	Menü.		
• In	allen	Buffetarrangements	sind	vegetarische	und	vegane	Speisen	enthalten.		
• Getränke	werden	nach	Verbrauch	berechnet	oder	Sie	wählen	eine	Getränkepauschale.	
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Hessisches	Sommer	Buffet	

VORNEWEG	

Hochelheimer	Handkäs´mit	Musikvariation	
										klassisch,	Grüne	Musik,	Apfelmusik,	Kräuter-Schmand	

	
Rheingauer Spundekäs´ 

Brezelchen	
	
	

Bunte Blattsalate  
	mit	Apfel-Senf-Dressing 

	

Gambacher Forelle 
Holunder-Meerettich	

	
 

HAUPTSACH´ 
 

Schweinelendchen in Äbbelwoi Soß´ 
Kärber	Eiernudel 

	
Vogelsberger Ochsefleisch mit Vilbeler Grie Soß´ 

Wetterauer	Kartoffel	
	

Allerlei Gemüs 
von	hier	und	jetzt	

 
HINNERHER 

	

Frankfurter Törtchen 
 

Erdbeer – Rhabarber - Traum 
	mit	Schmand		

	

Obstsalat 	
	

ab 30 Portionen  
Pro Portion 32,00 € 
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Grüne	Soße	Buffet	

 
Grüne Soße in drei Varianten 

 
...die echte Frankfurter 

...die vegane 
...die Nordhessische 

gekochte Eier 
***** 

Hessisches Käsebrett´  

Frühlingssalate 

 

***** 
Tafelspitz und Hähnchenbrust 

Gebratenes Kassler  
 

 
Pellkartöffelchen, Frühlingsgemüse 

und Nudel aus unsrer schönen Wetterau 
  

***** 

Rharbarber-Schnitten mit Vanillesoß` 

Frische Erdbeeren 

Ebbelwoi-Creme 
	
	
	

ab 20 Portionen  
Pro Portion 29,00 € 
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Frühlings	Buffet	
Mitte	April 	bis	Ende	Juni	

	

 

VORSPEISEN		
	

Räucherfischvariation 
Lachs,	Forelle,	Makrele 

Spargelsalat mit Landschinken  
Gebratenes Gemüse in Kräuter-Öl  

Frische Rohkostsalate  
Bärlauch Nudelsalat 

Brotkorb  
 

HAUPTGERICHTE	
	

Lammkeule rosa gebraten, am Bufett tranchiert  
Schweinelendchen mit Bärlauch-Champignons  

Stangenspargel mit Holländischer Soße 
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Butterspätzle 

 

DESSERT	
	

Rhabarber – Tiramisu 
 Frische Erdbeeren 
Schokoladen-Mousse  

 
Käseplatte  

 
 

ab 30 Portionen  
Pro Portion   39,00 €  

 
 

Optional zusätzliches Fischgericht: 
Gefüllte Zanderfilets auf Rahmsauerkraut zzgl. 6,00€ pro Portion 
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Sommer	Buffet	
Juli 	bis	Mitte	September	

VORSPEISEN		
 

Räucherfischvariation 
Lachs,	Forelle,	Makrele 

	

Gebratenes Gemüse  
in	Kräuter-Öl		

Frische Rohkostsalate  
Kirschtomaten mit Mozzarella und Basilikum  

Broccoli Salat mit frischen Champignons und Pfifferlingen* 

HAUPTGERICHTE	
 

Rosa gebratenes Roastbeef am Büffet tranchiert und Berner Soße 
Hähnchenbrust mit Kräuterchampignons und Rahmsoße 

Spinatlasagne mit Schafskäse  
Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin, Butterspätzle 

DESSERT		
	

Panna Cotta mit Beerenragout 
 Schokoladen Mousse mit Minze  

Sommerobstsalat  
 

Käseplatte  
 

ab 30 Portionen  
Pro Portion   39,00 €  

 
 
 

Optional zusätzliches Fischgericht: 
Gefüllte Zanderfilets auf Rahmsauerkraut zzgl. 6,00€ pro Portion 

 
*bei Verfügbarkeit 
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SOFTDRINK	PAUSCHALE		

Mineralwasser,	Apfelschorle,	Apfelsaft,	Limonade,	Cola,	
Filterkaffee,	Tee	

pro	Person	6,00	€	
	
Die	Getränke	werden	zur	Selbstbedienung	bereitgestellt.	
Die	Getränkepauschale	gilt	für	die	maximale	Dauer	von	1,5	Stunden.		
Nach	Ablauf	der	Getränkepauschale	berechnen	wir	jedes	Getränk	zum	Einzelpreis	unserer	
Getränkekarte.	

Verlängerung	je	angefangene	Stunde	3,60	€	pro	anwesende	Person	
	
	
	
	
GETRÄNKEPAUSCHALE	I	

Mineralwasser,	Orangen-	und	Apfelsaft,	Limonade,	Cola,	
Pils	und	Weizenbier,	alkoholfreies	Weizenbier	und	Pils	
Weißwein,Rotwein	trocken,	Apfelwein	
Filterkaffee,	Tee	

Selbstbedienung	pro	Person	11,00	€	
Inclusive	Bedienung	pro	Person	12,50	€	

	
Die	Getränkepauschale	I	gilt	für	die	Dauer	von	3	Stunden.		
Nach	Ablauf	der	Getränkepauschale	berechnen	wir	jedes	Getränk	zum	Einzelpreis	unserer	
Getränkekarte.	

Verlängerung	je	angefangene	Stunde	6,50	€	pro	anwesende	Person	
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GETRÄNKEPAUSCHALE	II	 	 	 	 	 									
...für	die	lange	Feier	

Empfang	mit	Sekt	oder	Apfelsecco		(Im	Winter	ein	Heißgetränk)	
	
Mineralwasser,	Orangen-	und	Apfelsaft,	Limonade,	Cola,	
Pils,	Hefeweizen,	Weizenbier	(hell,	dunkel	und	alkoholfrei)	
Qualitätswein	weiß	und	rot,	Apfelwein,	
einen	Digestif	pro	Person	(verschiedene	Markenspirituosen)	
Kaffee-	Teespezialitäten	aus	der	aktuellen	Getränkekarte	

pro	Person	22,50	€	
	
Die	Getränkepauschale	II	gilt	für	die	Dauer	von	5	Stunden	inklusive	Bedienung.	
Nach	Ablauf	der	Getränkepauschale	berechnen	wir	jedes	Getränk	zum	Einzelpreis	unserer	
Getränkekarte.	
	

Verlängerung	je	angefangene	Stunde	10,50	€	pro	anwesende	Person	
	
	
(Ab	30	Personen	Fassbier	auf	Anfrage)	
	


